
МИНИСТЕРСТВО ОБРАЗОВАНИЯ КРАСНОЯРСКОГО КРАЯ 

КРАЕВОЕ ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ  

ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ  

«НОРИЛЬСКИЙ ТЕХНИКУМ ПРОМЫШЛЕННЫХ ТЕХНОЛОГИЙ И 

СЕРВИСА» 

 
 

Рассмотрено 

на заседании ПЦК 

профессий и специальностей 

сервиса 

протокол от «04» июня 2020 г. 

№ 10 

Председатель ПЦК 

О.В. Матюшина 

 

 

Утверждено приказом директора  

Норильского  техникума 

промышленных технологий и 

сервиса 

 « 17 » марта 2020  г. 

№ 01-11/43 

 

 

РАБОЧАЯ ПРОГРАММА 
ОП. 13 Специальное рисование и лепка 

 
для профессии 43.01.09 Повар, кондитер 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2020 
 

 



2 

 

Рабочая программа учебной дисциплины разработана за счет часов 

вариативной части циклов основной профессиональной образовательной 

программы на основе требований квалификационных характеристик, с 

учетом запросов работодателей региона к уровню подготовки специалистов 

по профессиям  среднего профессионального образования, на основе 

Федерального государственного образовательного стандарта среднего 

профессионального образования, утвержденного Министерства образования 

и науки Российской Федерации 9 декабря 2016 г. № 1569,  

профессионального стандарта «Повар», утвержденного приказом 

Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации от 

08.09.2015г. № 610н, профессионального стандарта «Кондитер», 

утвержденного приказом Министерства труда и социальной защиты 

Российской Федерации от 07.09.2015г. №597н, профессионального стандарта 

«Пекарь», утвержденного приказом Министерства труда и социальной 

защиты Российской Федерации от 01.12.2015г. № 914н, и в соответствии с 

Положением «О порядке разработки и требованиях к содержанию и 

оформлению рабочих программ учебных дисциплин, профессиональных 

модулей на основе ФГОС в Норильском техникуме промышленных 

технологий и сервиса», утвержденным приказом директора. 
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1 ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

«Специальное рисование и лепка» 

 

1.1 Область применения программы 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью программы 

подготовки квалифицированных рабочих, служащих в соответствии с ФГОС  

по профессии СПО 43.01.09 Повар, кондитер, входящей в укрупненную 

группу профессий 43.00.00 Сервис и туризм. 

1.2 Место дисциплины в структуре основной профессиональной 

образовательной программы: 

         Дисциплина входит в общепрофессиональный цикл,  связана с освоением 

профессиональных компетенций по  профессиональному модулю ПМ 05 

«Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента», входящего 

в профессию. 
 

1.3 Цели и задачи дисциплины – требования к результатам 

освоения дисциплины: 

Код ПК, 

ОК 

Умения Знания 

ПК 5.3-5.5 

 

    выполнять рисование 

геометрических фигур, 

геометрических орнаментов; 

    компоновать рисунок; 

    передавать характер 

формы, перспективных 

сокращений, светотеневых 

отношений; 

    рисовать с натуры, 

лепить, выполнять макеты 

тортов. 

 

    основы изобразительной 

грамоты, виды орнаментов; 

    понятие о ритме и мотиве; 

    закономерность 

расположения предметов в 

пространстве, перспективное 

сокращение; 

    композицию рисунка, 

понятие о светотени; 

    особенности рисования с 

натуры, средства композиции, 

особенности лепки; 

    последовательность 

изготовления макетов тортов. 
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ОК 01 Выбирать способы решения задач профессиональной 

деятельности, применительно к различным контекстам 

ОК 02 Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, 

необходимой для выполнения задач профессиональной 

деятельности 

ОК.03 Планировать и реализовывать собственное профессиональное 

и личностное развитие 

ОК.04 Работать в коллективе и команде, эффективно 

взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами 

ОК.05 Осуществлять устную и письменную коммуникацию на 

государственном языке с учетом особенностей социального и 

культурного контекста 

ОК.06 Проявлять гражданско-патриотическую позицию, 

демонстрировать осознанное поведение на основе 

общечеловеческих ценностей 

ОК.07 Содействовать сохранению окружающей среды, 

ресурсосбережению, эффективно действовать в 

чрезвычайных ситуациях 

ОК.09 Использовать средства физической культуры для сохранения 

и укрепления здоровья в процессе профессиональной 

деятельности и поддержание необходимого уровня 

физической подготовленности 

ОК.10 Пользоваться профессиональной документацией на 

государственном и иностранном языке 

 

 

1.4 Количество часов на освоение программы дисциплины: 

Объем работы обучающихся во взаимодействии с преподавателем 118 часов; 

всего занятий 108 часов; 

самостоятельной учебной работы 10 часа. 

 

 

2 СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

2.1 Объем учебной дисциплины и виды учебной работы 

 

Вид учебной работы Объем часов 

Объем работы обучающихся во взаимодействии с 

преподавателем 

118 

Всего занятий 108 

в том числе:  

 практические занятия  32 

Самостоятельная учебная работа  10 

 - презентации по теме «Орнаменты народов мира», 

«Орнаменты народов Севера»; 

 

1 
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- подбор иллюстраций с видами растений, цветов, птиц, 

животных; 

- слайд-альбом по темам «Мини-пирожные», «Детские торты»; 

- презентация по теме «Украшение пирожных и тортов 

лепными фигурками»; 

- слайд-альбом по темам «Фигурные торты», «Новогодний 

торт», «Декорирование тортов». 

 

1 

 

2 

2 

 

4 

Промежуточная  аттестация в форме  дифференцированного зачета 
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2.2 Тематический план и содержание вариативной учебной дисциплины «Основы композиции, специальное 

рисование и лепка» 
Наименование 

разделов и 

тем 

Содержание учебного материала, лабораторные и практические работы, самостоятельная работа обучающихся Объем 

часов 

Уровень 

освоения 

Раздел 1 Рисование 38  

Тема 1.1 

Основы 

рисования и 

композиции 

Содержание учебного материала 16 

1. Рисование линий, плоских предметов геометрической формы 2 2 

2. Рисование орнаментов 2 2 

3. Рисование с натуры фруктов, цветов, животных, птиц 3 2 

4. Понятие о светотеневом рисунке. Штрихование. Композиция рисунка 3 2 

Практические занятия: 4  

1. Выполнение рисунков «Композиция геометрических фигур» 1  

2. Выполнение орнаментов «Северные мотивы» 1  

3. «Натюрморт» - светотеневой рисунок 2  

Самостоятельная работа обучающихся:  

- презентации «Орнаменты народов мира» и «Орнаменты народов Севера». 

2  

Тема 1.2 

Рисование 

пирожных и 

тортов 

Содержание учебного материала 22 

1. Рисование пирожных разной  геометрической формы 4 2 

2. Рисование тортов массового производства 4 2 

3. Рисование фигурных тортов 6 2 

Практические занятия: 6  

1. Выполнение рисунка «Пирожное нарезное» 1 2 

2. Выполнение рисунка «Пирожное десертное». 1 2 

3. Выполнение рисунка «Торт массового производства». 1 2 

4. Выполнение рисунка «Фигурный торт». 1 2 

5. Выполнение рисунка «Детский торт». 2 2 

Самостоятельная работа обучающихся:  слайд-альбом по теме: «Мини-пирожные», «Детские торты». 2  

Раздел 2 Лепка  37 

Тема 2.1 

Основы лепки 

Содержание учебного материала 15  

1. Лепка орнаментов на грунтованной поверхности. Рельеф и барельеф. 4 2 

2. Лепка с натуры фруктов, овощей, цветов. 4 2 

3. Лепка с натуры животных, птиц. 4 2 
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Практические занятия: 4  

1. Лепка из пластилина фрагментов  «Фрукты». 1 

2. Лепка из пластилина фрагментов «Овощи». 1 

3. Лепка из пластилина фрагментов «Животные». 2 

Самостоятельная работа обучающихся: подбор иллюстраций с видами растений, цветов, птиц, животных для 

образцов 

1 

Тема 2.2 

Лепка 

композиций 

Содержание учебного материала 19 

1. Лепка композиции растительного характера 6 2 

2. Лепка композиции животного мира 6 2 

Практические занятия: 6 2 

1. Лепка из пластилина композиций «Фрукты». 2  

2. Лепка из пластилина композиций «Овощи». 2 

3. Лепка из пластилина композиций «Зоопарк». 2 

Самостоятельная работа обучающихся: презентация «Украшение пирожных и тортов лепными фигурками». 2  

Раздел 3 Макеты пирожных и тортов 38 

Тема 3.1 

Основы 

макетирования 

Содержание учебного материала 16  

1. Изготовление основы для макета. 4 2 

2. Макетирование пирожных и тортов массового производства. 8  

Практические занятия 6  

1. Выполнение макетов пирожного массового производства. 3  

2. Выполнение макетов тортов массового производства. 3  

Самостоятельная работа обучающихся: не предусмотрена -  

Тема 3.2 

Макеты 

пирожных и 

тортов 

Содержание учебного материала 22 

1. Макетирование фигурных тортов 6 2 

2. Изготовление макета фигурного торта 7 2 

Практические занятия:  выполнение макета «Фигурный тематический торт» 6  

Самостоятельная работа обучающихся: слайд-альбом «Фигурные торты», «Новогодний торт», «Декорирование 

тортов» 

3  

Дифференцированный зачет 

Всего: 

2 

118 
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3 УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ 
 

3.1 Материально-техническое обеспечение 

     Реализация программы дисциплины осуществляется в кабинете 

технологии кулинарного и кондитерского производства.  

 

Оборудование учебного кабинета: посадочные места по количеству 

обучающихся; доска учебная – 1 шт.; шкаф с полками для дидактических 

материалов – 2 шт.; экран настенный рулонный – 1 шт.; мультимедийный 

проектор - 1 шт.; ПК - 1 шт.; стеллаж для наглядных пособий – 2 шт.; стенды, 

плакаты, муляжи. 
 

3.2 Информационное обеспечение обучения 

 

Основные источники 

1. И. Н. Иванова. Рисование и лепка: Учебное пособие. – М: 

Академия, 2019. /Рец. 620 от 28 декабря 2017 г. ФГУ «ФИРО»  
 

Дополнительные источники:  

1. Коева В.А. Рисование и лепка кондитерских изделий. - 

Ростов-на-Дону: «Феникс», 2009. – 160 с. 

2. Шембель А.Ф. Рисование и лепка для кондитеров. – Москва: 

«Высшая школа», 2010. – 210 с. 

3. Ермилова С.В. Мучные кондитерские изделия из 

бездрожжевого теста: учеб.пособие для учреждений сред.проф.образования / 

С.В. Ермилова., Е.И. Соколова – 3-е изд. – М. : Издательский центр 

«Академия», 2016. – 80 с. 

 

 Журналы 
1.  «Гастроном» 

 

Интернет ресурсы   

1. Кулинарный портал. Режим доступа: http://www.kulina.ru., 

http://povary.ru .,  http://vkus.by. 

2. Главный портал индустрии гостеприимства и питания. Режим 

доступа: http://www.horeca.ru  

 

 4 КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ 

ДИСЦИПЛИНЫ 

 

 Контроль и оценка результатов освоения дисциплины 

осуществляется преподавателем в процессе проведения практических 

занятий, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных 

заданий, проектов, исследований. 
 

http://www.kulina.ru/
http://povary.ru/
http://vkus.by/
http://www.horeca.ru/
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Код ПК, ОК Результаты обучения 

(освоенные умения, 

усвоенные знания) 

Формы и методы 

контроля и оценки 

результатов обучения  

Умения: 

ПК 5.1-5.5 

ДПК 5.1 

Выполнять рисование 

геометрических фигур, 

геометрических орнаментов 

Экспертная оценка 

выполнения практических 

заданий, защиты 

самостоятельных работ 

Компоновать рисунок Экспертная оценка 

выполнения практического 

задания 

Передавать характер 

формы, перспективных 

сокращений, светотеневых 

отношений 

Экспертная оценка 

выполнения практического 

задания 

Рисовать с натуры, лепить Экспертная оценка 

выполнения  практического 

задания, защиты 

самостоятельной работы 

Выполнять макеты тортов Экспертная оценка 

выполнения практической 

работы, защиты 

презентации 

Знания: 

ПК 5.1-5.5 

ДПК 5.1 

Основы изобразительной 

грамоты 

 

Экспертная оценка 

выполнения практических 

заданий, домашних работ 

Виды орнаментов, понятие 

о ритме и мотиве 

 

Экспертная оценка 

результатов 

самостоятельной работы 

обучающихся 

Закономерность 

расположения предметов в 

пространстве, 

перспективное сокращение 

Экспертная оценка 

выполнения практического 

задания, тестирования 

Особенности рисования с 

натуры, понятие о 

светотени 

Экспертная оценка 

выполнения практической 

работы 

 

Особенности рисования с 

натуры, средства 

композиции, особенности 

лепки 

Экспертная оценка 

выполнения домашнего 

задания, тестирования 

 

Последовательность Экспертная оценка защиты 
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изготовления макетов 

тортов 

зачетной работы 

 

Результаты 

(освоенные 

общие 

компетенции) 

Основные показатели 

оценки результата 

Формы и методы 

контроля и оценки 

ОК 01 Выбирать способы решения 

задач профессиональной 

деятельности, 

применительно к 

различным контекстам 

Экспертное наблюдение за 

деятельностью 

обучающегося в процессе 

освоения образовательной 

программы, отзыв 

руководителя практики 

ОК 02 Осуществлять поиск, 

анализ и интерпретацию 

информации, необходимой 

для выполнения задач 

профессиональной 

деятельности 

Экспертная оценка 

выполнения 

самостоятельных работ, 

защита рефератов, 

экспертная оценка сдачи 

выпускного 

квалификационного 

экзамена 

ОК 03 Планировать и 

реализовывать собственное 

профессиональное и 

личностное развитие 

Экспертная оценка 

выполнения 

самостоятельных работ, 

защита рефератов, 

экспертная оценка сдачи 

выпускного 

квалификационного 

экзамена 

ОК 04 Работать в коллективе и 

команде, эффективно 

взаимодействовать с 

коллегами, руководством, 

клиентами 

Экспертное наблюдение за 

деятельностью 

обучающегося в процессе 

освоения образовательной 

программы, отзыв 

руководителя практики 

ОК 05 Осуществлять устную и 

письменную 

коммуникацию на 

государственном языке с 

учетом особенностей 

социального и культурного 

контекста 

Экспертная оценка 

выполнения 

самостоятельных работ, 

защита рефератов, 

экспертная оценка сдачи 

выпускного 

квалификационного 

экзамена 
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ОК 06 Проявлять гражданско-

патриотическую позицию, 

демонстрировать 

осознанное поведение на 

основе общечеловеческих 

ценностей 

Экспертное наблюдение за 

деятельностью 

обучающегося в процессе 

освоения образовательной 

программы, отзыв 

руководителя практики 

ОК 07 Содействовать сохранению 

окружающей среды, 

ресурсосбережению, 

эффективно действовать в 

чрезвычайных ситуациях 

Экспертное наблюдение за 

деятельностью 

обучающегося в процессе 

освоения образовательной 

программы, отзыв 

руководителя практики 

ОК 09 Использовать средства 

физической культуры для 

сохранения и укрепления 

здоровья в процессе 

профессиональной 

деятельности и 

поддержание необходимого 

уровня физической 

подготовленности 

Экспертное наблюдение за 

деятельностью 

обучающегося в процессе 

освоения образовательной 

программы, отзыв 

руководителя практики 

ОК 10 Пользоваться 

профессиональной 

документацией на 

государственном и 

иностранном языке 

Экспертное наблюдение за 

деятельностью 

обучающегося в процессе 

освоения образовательной 

программы, отзыв 

руководителя практики 
 

 
 


