
2024-2028 43.02.15 Поварское и кондитерское

1 сем. 7 сем.

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31

Общеобразовательные предметы 1399 0 1399 452 0 612 748 0 1360 16 0 23 0 39 0 0 0 0 0 0 0

ОУП.00 Общие учебные предметы 1360 0 1360 452 0 612 748 0 1360 0 0 0 0 0

ОУП.01 Русский язык 2 13 78 78 30 34 44 78

ОУП.02 Литература 2 1 12 95 95 40 51 44 95

ОУП.03 История 2 1 117 117 46 51 66 117

ОУП.04 Обществознание 2 14 78 78 22 34 44 78

ОУП.05 География 2 9 61 61 20 17 44  61

ОУП.06 Иностранный язык 2 1 21 117 117 50 51 66 117

ОУП.07 Математика 2 1 38 234 234 48 102 132 234

ОУП.08 Информатика 2 1 48 117 117 40 51 66 117

ОУП.09 Физическая культура 1 2 21 78 78 42 34 44 78

ОУП.10 Основы безопасности и защита Родины 2 12 78 78 36 34 44 78

ОУП.11 Физика 2 95 95 20 51 44 95

ОУП.12 Химия 2 1 6 134 134 34 68 66 134

ОУП.13 Биология 2 9 78 78 24 34 44 78

ПОК Профессионально-ориентированный курс 39 0 39 0 0 0 0 0 0 16 0 23 0 39

ПОК.01 Введение в специальность (вкл.индивидуальный проект) 4 30 39 39 0 16 23 39

ОГСЭ.00
Общий гуманитарный и социально-

экономический цикл 
563 130 433 330 0 0 0 0 144 69 213 112 40 152 68 0 0 68

ОГСЭ.01 История 3 19 62 14 48 12 48 48 0 0

ОГСЭ.02 Основы философии 5 19 62 14 48 8 0 48 48 0

ОГСЭ.03
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности
3;5 4;6;7 56 183 42 141 145 32 23 55 32 20 52 34 34

ОГСЭ.04 Физическая культура 3;5 4,6,7 66 213 49 164 159 32 46 78 32 20 52 34 34

ОГСЭ.05 Психология общения 3 13 42 10 32 6 32 32 0 0

ЕН.00
Математический и общий естественнонаучный 

цикл 
69 224 52 172 34 0 0 0 0 0 80 92 172 0 0 0 0 0 0 0

ЕН.01 Химия 3;4 53 173 40 133 22 64 69 133

ЕН.02 Экологические основы природопользования 4 16 51 12 39 12 16 23 39

П.00 Профессиональный цикл 3665 518 3147 556 40 0 44 0 44 336 650 986 464 689 144 1153 540 0 468 1008

ОП.00 Общепрофессиональные дисциплины 939 217 722 177 0 0 0 0 0 144 184 328 112 180 0 292 102 0 0 102

ОП.01
Микробиология, физиология питания санитария 

и гигиена
4 47 101 23 78 24 32 46 78 0 0

ОП.02 Организация хранения и контроль запсов сырья 3 38 83 19 64 21 64 64 0 0

ОП.03 Техническое оснащение организаций питания 4 41 90 21 69 18 69 69 0 0

ОП.04 Организация обслуживания 7 4, 6 162 351 81 270 32 32 46 78 64 60 124 68 68

ОП.05 Основы экономики, менеджмента и маркетинга 6 24 52 12 40 12 0 40 40 0

ОП.06 Правовые основы профессиональной деятельности 6 34 73 17 56 22 0 16 40 56 0

ОП.07
Информационные технологии в профессиональной 

деятельности
7 20 44 10 34 32 0 0 34 34

ОП.08 Охрана труда 4 23 51 12 39 10 16 23 39 0 0

ОП.09 Безопасность жизнедеятельности 6 43 94 22 72 6 0 32 40 72 0

Распределение обязательной аудиторной нагрузки (включая обязательную нагрузку и все виды практики в составе 

профессиональных модулей) по курсам и семестрам (час.в семестре)
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Вариативная часть учебного цикла 618 143 475 184 0 0 0 0 0 16 69 85 128 0 160 0 0 288 102 0 0 102

ОП.10
Основы композиции, специальное рисование и 

лепка
5 47 101 23 78 74 46 46 32 32 0

ОП.11 Товароведение продовольственных товаров 6 4 86 186 43 143 28 16 23 39 64 40 104 0

ОП.12 Традиции и культура питания народов мира 7 53 114 26 88 35 0 20 20 68 68

ОП.13
Основы калькуляции с элементами бухгалтерского 

учета
7 56 122 28 94 21 0 60 60 34 34

ОП.14 Основы бережливого производства 6 22 47 11 36 20 0 16 20 36 0

ОП.15
Эстетика и дизайн в оформлении блюд и 

кондитерских изделий
6 22 47 11 36 6 0 16 20 36 0

ПМ.00 Профессиональные модули 2109 159 1950 195 40 0 44 0 44 176 0 397 0 573 224 0 349 144 0 573 336 0 468 804

ПМ.01

Организация и ведение процессов приготовления 

и подготовки к реализации полуфабрикатов для 

блюд, кулинарных изделий сложного 

ассортимента

8 356 29 327 47 0 0 44 0 44 80 0 175 0 255 0 0 0 0 0 0 0 0 72 72

МДК.01.01

Технология и организация процессов 

приготовления, подготовки к реализации 

кулинарных полуфабрикатов

2, 4 62 94 16 78 27 44 44 32 46 78 0 0

МДК.01.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации 

кулинарных полуфабрикатов
4 41 83 14 69 20 0 69 69 0 0

УП.01 Учебная практика 4 108 108 0 48 60 108 0 0

ПП.01 Производственная практика 8 72 72 0 0 0 72 72

ПМ.02

Организация и ведение процессов 

приготовления, оформления и подготовки к 

реализации горячих блюд, кулинарных изделий, 

закусок сложного ассортимента с учетом 

потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслуживания

8 372 28 344 40 0 0 0 0 0 96 0 176 0 272 0 0 0 0 0 0 0 0 72 72

МДК.02.01

Технология и организация процессов 

приготовления, подготовки к реализации горячих 

блюд, кулинарных изделий, закусок сложного 

ассортимента

3 29 58 10 48 20 48 48 0

МДК.02.02

Процессы приготовления, подготовки к реализации 

горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 

сложного ассортимента

4 55 110 18 92 20 92 92 0

УП.02 Учебная практика 4 132 132 48 84 132 0 0

ПП.02 Производственная практика 8 72 72 0 0 72 72

ПМ.03

Организация и ведение процессов 

приготовления, оформления и подготовки к 

реализации холодных блюд, кулинарных изделий, 

закусок сложного ассортимента с учетом 

потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслживания

8 302 26 276 24 0 0 0 0 0 0 46 46 16 0 110 0 0 126 32 0 72 104

МДК.03.01

Технология и организация процессов 

приготовления, подготовки к реализации холодных 

блюд, кулинарных изделий, закусок сложного 

ассортимента

4, 6 49 98 16 82 12 46 46 16 20 36 0

МДК.03.02

Процессы приготовления, подготовки к реализации 

холодных блюд, кулинарных изделий, закусок 

сложного ассортимента

7 55 102 10 92 12 0 60 60 32 32

УП.03 Учебная практика 6 30 30 30 30 0

ПП.03 Производственная практика 8 72 72 0 72 72

ПМ.04

Организация и ведение процессов 

приготовления, оформления и подготовки к 

реализации холодных и горячих десертов, 

напитков сложного ассортимента с учетом 

потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслживания

8 292 20 272 22 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 78 0 90 0 0 168 32 0 72 104

МДК.04.01

Технология и организация процессов 

приготовления, подготовки к реализации холодных 

и горячих десертов, напитков сложного 

ассортимента 

5 29 58 10 48 11 48 48 0

МДК.04.02

Процессы приготовления, подготовки к реализации 

холодных и горячих десертов, напитков сложного 

ассортимента 

6 55 102 10 92 11 0 60 60 32 32

УП.04 Учебная практика 6 60 60 30 30 60 0



ПП.04 Производственная практика 8 72 72 0 72 72

ПМ.05

Организация и ведение процессов 

приготовления, оформления и подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий сложного ассортимента с 

учетом потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслуживания

8 345 21 324 22 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 62 0 50 0 0 112 140 0 72 212

МДК.05.01

Технология и организация процессов 

приготовления, подготовки к 

реализациихлебобулочных, мучных кондитерских 

изделий сложного ассортимента 

5 19 38 6 32 8 0 32 32 0

МДК.05.02

Процессы приготовления, подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских 

изделийсложного ассортимента 

7 53 103 15 88 14 0 20 20 68 68

УП.05 Учебная практика 7 132 132 30 30 60 72 72

ПП.05 Производственная практика 8 72 72 0 72 72

ПМ.06
Организация и контроль текущей деятельности 

подчиненного персонала
8 260 20 240 20 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 132 0 108 240

МДК.06.01
Оперативное управление текущей деятельностью 

подчиненного персонала
7 61 122 20 102 20 102 102

УП.06 Учебная практика 7 30 30 0 30 30

ПП.06 Производственная практика 8 108 108 0 108 108

ПМ.07
Выполнение работ по одной или нескольким 

профессиям рабочих, должностям служащих 
6 181 14 167 20 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 68 0 99 144 0 167 0 0 0 0

МДК.07.01 Технология выполнения работ по профессии пекарь 6 109 14 95 20 0 32 63 95 0

УП.07 Учебная практика 6 72 72 36 36 72 0

ПП.07 Производственная практика 6 0 0 144 0 0

ВСЕГО 5851 700 5151 1372 40 612 836 1448 576 834 1410 576 729 144 1305 608 0 468 1076

ПА Промежуточная аттестация 7нед

ПДП Производственная практика (преддипломная) 4 нед

ГИА Государственная итоговая аттестация 6 нед

612 792 1404 480 690 1170 480 603 1083 506 0 0 506

0 0 0 96 144 240 96 126 222 102 0 0 102

0 0 0 0 0 0 0 144 144 0 0 468 468

0 4 4 2 3 5 2 3 1(кв) 5 0 3 6(кв.) 3

0 10 10 3 10 13 3 10 13 6 0 0 6

1 1 2 1 3 2 0 2 0 0 0 0

6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

36 36 36 36 36 36 36 36 36

Государственная итоговая аттестация проводится в форме защиты выпускной квалификационной 

работы (дипломной работы)и сдаче  демонстрационного экзамена

Консультации для обучающихся по очной форме обучения образовательной организацией из 

расчета 4 часа на одного обучающегося на каждый учебный год

Государственная (итоговая) аттестация: с 15.06 по 22.06

дисциплин и МДК

учебной практики

контрльная работы

зачеты

производственной 

практики

экзаменов

дифф.зачетов


